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Buenas practicas en prevencion de riesgos laborales en el sector de la
hosteleria

Titulo : Buenas practicas en prevencion de riesgos laborales en el sector de la hosteleria
Autor Principal : FEDERACION DE EMPRESARIOS DE HOSTELERIA Y TURISMO DE LAS PALMAS
Autor Secundario : INSTITUTO CANARIO DE SALUD LABORAL

Descripcion : Cartel informativo sobre los riesgos mas habituales en el sector de la hosteleria y de las medidas preventivas
a aplicar. Los contenidos son los siguientes: 1. Obligaciones de los trabajadores. 2. Caidas al mimo y a distinto nivel. 3.
Golpes y cortes. 4. Quemaduras. 5. Contactos eléctricos. 6. Exposicion a temperaturas extremas. 7. Manipulacién de
productos quimicos. 8. Incendios. 9. Sobreesfuerzos. 10. Carga fisica, mental y estrés. Producto final destinado
prioritariamente a empresas y trabajadores de la Comunidad auténoma de Canarias.
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