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Guía de buenas prácticas para la mejora de las condiciones ergonómicas en el sector de las conservas de
pescados y mariscos

 

Título : Guía de buenas prácticas para la mejora de las condiciones ergonómicas en el sector de las conservas de
pescados y mariscos

Autor Principal : SGS TECNOS, S.A.

Autor Secundario : FUNDACIÓN ALIMENTIA

Descripción : Guía de buenas prácticas ergonómicas en el sector de las conservas de pescados y mariscos. Los
contenidos son los siguientes: 1. Introducción: - Antecedentes de la conservación. - Objetivos y alcance del estudio. 2.
Estudios del sector en materia preventiva: - Organización preventiva del sector. - Estudio de Convenios Colectivos en el
sector. - Siniestralidad laboral en el sector. 3. Estudio ergonómico de puestos de trabajo con mayor carga ergonómica: -
Introducción. - Criterios legales. - Metodología: método ERGO-IBV de evaluación de la carga física. - Determinación de
puestos con mayor carga ergonómica. - Fases del estudio. - Análisis y resultados. 4. Análisis de los estudios cualitativos: -
Objetivo del estudio. - Entrevistas en profundidad. Resultados. - Grupos de discusión. Resultados. 5. Guía de buenas
prácticas. Recomendaciones: - Introducción. - Buenas prácticas por puesto de trabajo. Producto final destinado
prioritariamente a trabajadores y empresas del sector.

Código Acción : IS-0066/2007

Acción : 1558 - Guía de buenas prácticas para la mejora de las condiciones ergonómicas en el sector de conservas de
pescado y mariscos
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Título : Prevención de riesgos generales en la industria de conservas vegetales

Autor Principal : INSTITUTO DE FORMACIÓN INTEGRAL SLU

Autor Secundario : AGRUPACION ESPAÑOLA DE FABRICANTES DE CONSERVAS VEGETALES-AGRUCON

Descripción : Manual preventivo en el sector de la industria conservera de productos vegetales. Los contenidos son los
siguientes: 1. Presentación. 2. Esquema de procesos. 3. Identificación de riesgos laborales por proceso. 4. Prevención de
riesgos laborales en la industria de conservas vegetales. Riesgo, origen y medidas preventivas. 5. Pautas básicas de
trabajo seguro. - Pautas generales. - Pautas específicas por riesgo. 6. Bibliografía. Producto final destinado a trabajadores y
empresas del sector.

Código Acción : IS-0048/2007

Acción : 1540 - Prevención de riesgos laborales en el sector de conservas vegetales

Materias : 1 - Seguridad en el trabajo

CNAE : 10 - Industria de la alimentación
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Gestión preventiva de maquinaria en el sector
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Título : Gestión preventiva de maquinaria en el sector cárnico

Autor Principal : PREVALIA CGP, S.L..U.

Autor Secundario : FUNDACIÓN ALIMENTIA

Descripción : Guía de acción preventiva frente a los riesgos laborales derivados del uso de maquinaria en el sector
cárnico. Se ofrecen una serie de medidas y recomendaciones específicas dirigidas a los trabajadores del sector. Los
contenidos son los siguientes: 1. Introducción. 2. Marco legal. 3. Riesgos más frecuentes derivados de la maquinaria
específica del sector cárnico: - Cortes y atrapamientos con elementos móviles de los equipos de trabajo. - Contactos
eléctricos. - Ruido. - Sobreesfuerzos por posturas forzadas y movimientos repetitivos. - Proyección de partículas. 4.
Recomendaciones para la gestión de la seguridad en el uso de maquinaria: - Instalación y entorno. - Mantenimiento y
limpieza. - Protecciones colectivas. - Protecciones individuales. Criterios de selección. - Operación (manejo de equipos). 5.
Bibliografía. Producto final destinado prioritariamente a empresas y trabajadores del sector.

Código Acción : IS-0083/2007

Acción : 1575 - Actuaciones para la mejora de las condiciones de seguridad relativas al uso de maquinaria en la industria
cárnica

Materias : 1 - Seguridad en el trabajo

CNAE : 101 - Procesado y conservación de carne y elaboración de productos cárnicos

CNAE : 10 - Industria de la alimentación

Formato : MONOGRAFÍA

Idioma : CASTELLANO
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Manual de prevención de riesgos laborales en el sector de fabricación de piensos compuestos para
animales

 

Título : Manual de prevención de riesgos laborales en el sector de fabricación de piensos compuestos para animales

Autor Principal : SGS TECNOS, S.A.

Autor Secundario : CONSEJO CÁNTABRO DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

Descripción : Guía informativa sobre la forma de elaborar y gestionar la documentación que deberán disponer en sus
instalaciones las empresas de fabricación de piensos compuestos para animales. Los contenidos son los siguientes: 1.
Introducción. 2. Gestión documental. 3. Administración. 4. Losgística. 5. Producción y mantenimiento. 6. Riesgos generales
de fábrica. 7. Enfermedades profesionales. 8. Glosarios de términos. 9. Bibliografía. Producto final destinado
prioritariamente a empresas y trabajadores del sector en Cantabria.

Código Acción : IT-0183/2006

Acción : 1414 - PROYECTO PARA LA INFORMACION Y PROMOCION DE LA PREVENCIÓN DE RIESGOS
LABORALES EN LAS EMPRESAS DE FABRICACION DE PIENSOS.

Materias : 1 - Seguridad en el trabajo
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Formato : MONOGRAFÍA

Idioma : CASTELLANO
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Estudio sobre el grado de implantación de la gestión de la prevención de riesgos laborales en empresas
pertenecientes a la asociación de Carniceros de la región de Murcia (ACREM)

 

Título : Estudio sobre el grado de implantación de la gestión de la prevención de riesgos laborales en empresas
pertenecientes a la asociación de Carniceros de la región de Murcia (ACREM)

Autor Principal : CONFEDERACIÓN REGIONAL DE ORGANIZACIONES EMPRESARIALES DE MURCIA (CROEM)

Autor Secundario : INSTITUTO DE SEGURIDAD Y SALUD LABORAL

Descripción : Análisis de los riesgos específicos del sector de carniceros. Los contenidos son los siguientes: 1.-
Introducción. 2.- Objetivos del estudio. 3.- Metodología. 4.- Resultados obtenidos. 5.- Conclusiones. Producto dirigido
prioritariamente a trabajadores y empresas del sector en la Región de Murcia.

Código Acción : IT-0223/2006

Acción : 1454 - ASISTENCIA TÉCNICA EN PRL

Materias : 8 - Gestión de la prevención de riesgos laborales
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